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Antipasti

Selezione di antipasti della casa

Assaggio di primo
a scelta dello chef

Secondo
a scelta dello chef

Dessert
Dolcetti e limoncino

Caffe

omule,

Senza frutti di mare
50.00€

Coperto e bevande esclusi

Con frutti di mare
60.00€

Coperto e bevande esclusi

Coperto 4.00€



Cintipasti

A modo nostro*

Gamberi alla catalana, insalata
di polpo, pesce spada e alici
marinate, polipetti in umido,
gratinato misto, gamberi al
forno con scamorza affumicata
e zucchine

Con frutti di mare crudi

A modo nostro*

Gamberi alla catalana, insalata
di polpo, pesce spada e alici
marinate, polipetti in umido,
gratinato misto, gamberi al
forno con scamorza affumicata
e zucchine

Senza frutti di mare crudi

Insalata di polpo*

Mini catalana scampi e gamberi*

Gamberetti scamorza e zucchine*

Polipetti in umido*

Gratinato misto*

Zuppa di cozze

Souté di cozze e vongole

Affettato misto

prosciutto di Parma e melone

Polpo* saltato in aglio e olio con patate alla paprika

40.00€

30.00€

18.00€

18.00€

22.00€

18.00€

18.00€

18.00€
25.00€

16.00€

16.00€

22.00€
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Degustazione crudita 45.00€

Frutti di mare crudi da 30,00 a 40,00€
Ostrica fine de claire 3.00€ al pezzo
Scamponi 5/10 12€ al pezzo
Scampetti 3.00€ al pezzo
Gamberi rossi III 3.00€ al pezzo
Gamberi rossi I 7€ al pezzo
Ricci 6€ al pezzo
Carpaccio misto 22.00€
Tartare tonno*,salmone,ricciola o 22.00€
branzino

Tartare di gambero rosso 30.00€

22.00€

Salmone red king taglio sashimi
Mini degustazione caviale

Calvisius tradition royale

Calvisius siberian classic

serviti con crostini di pane nero,burro salato e

panna acida 64.00€



SLvimi

Pennette al granchio

18.00€
Risotto alla pescatora*
Minimo per 2 persone 18.00€
Spaghetti alle vongole
Possibili aggiunta di bottarga: 22.00€ 20.00€
Spaghetti alla scogliera* 20.00€
Spaghetti acciughe e pane fritto al peperoncino
16.00€
Orecchiette al ragu di pescatrice
24.00€
Tagliolini in crema scampi*
18.00€

Linguine all’astice

o paccheri 26.00€
min per 2 pax

Tagliolini all'aragosta 19.00€

(prezzo all’etto)

Calamarata cacio pepe e gambero rosso

24.00€
Tagliolino alla carbonara di mare Arcieri

22.00€
Pappardelle ai porcini*

18.00€
Spaghetto 3 pomodori e basilico 16.00€

Tagliolino con verdure di stagione 16.00€
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Branzino al sale

Millefoglie di orata alla mediterranea

Rombo con carciofi e olive

Zuppa di pesce*

min per 2 pax solo su ordinazione

Frittura di calamari e gamberi*

Scamponi*
Alla griglia o al sale

Grigliata di gamberoni*
Misto griglia*
Astice alla catalana

Aragosta a piacere

Frittura di paranza

22.00€
22.00€

30.00€

34.00€ per pax

22.00€

30.00€

24.00€

28.00€

45.00€

19.00€

(prezzo all’etto)

22.00€
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Cotoletta alla milanese

Tagliata di manzo con rucola e grana

Tagliata di manzo coi porcini*

Insalata mista o verde

Misto verdure alla griglia

Patatine fritte*

Patate saltate in aglio e olio

Puntarelle con dressing di acciughe (stagionale)

Insalata di carciofi e grana (stagionale)

22.00€

24.00€

28.00€

6.00€

7.00€

5.00€

7.00€

10.00€

14.00€



Dolei

Fragole con gelato

Frutti di bosco con gelato

O crema chantilly

Tiramisu
Tartaten

Crema catalana

Tortino al cioccolato*

Baba con crema chantilly*
Composta di frutta con gelato e panna

Cheesecake al pistacchio

7.00€

7.00€

7.00€

9.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€



Per informazioni e consultare il menu allergeni,
rivolgersi al personale

Elenco allergeni

1-GLUTINE

2-UOVA

3-LATTE

4-PESCE

5-MOLLUSCHI

6-CROSTACEI

7-ANIDRIDE SOLFOROSA /SOLFITI

8-SESAMO

9-SOIA

10-SEDANO
11-SENAPE
12-ARACHIDI
13-LUPINI
14-FRUTTA A GUSCIO

I prodotti indicati con * potrebbero essere congelati o
abbattuti per condizioni imposte dal mercato






